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FORRETTER

Asiatisk fisk- og skalldyrsuppe
Lange, reker, blaskjell, hvitlgk, gulrotpuré, kokosmelk,
sitrongress og ingefaer.

(3,7,8,10,12)

HOVEDRETTER

Helstekt oksefilet / 12 timers flatbiff
Med potetkake pa vasterbottenost, brokkolini, Igk, sopp,
rgdvinssjy og margsmar.

(6,7,9,12)

Toast Skagen

Med reker i dillmajones, pepperrot, rgdlgk og grretrogn pa
smgrstekt surdeigsbrgd.

(1,2,3,4,8,10,12)

Ovnsbakt Lange
Med hvitvinssaus, reker, brokkolini, dillkokte poteter i brunt
smer.

(2,4,7,9)

Roastbiff carpaccio/vitello tonato/rabiff
Med rgdbeter, fetaostkrem, ruccola, pinjekjerner og

parmesan.

(2,4,7)

Marinert utbenet kyllinglar
Med lgk, sopp, redvinssky, potet puré, brokkolini, marg-
smer.

(7,9,10,12)

Dessert

Apple Crumble med hvit

sjokoladekrem.
(1,3,6,7,8,) (3,7)

Sjokolade, daim og
appelsinmousse i vaffelskal.

Amerikansk pannekake
med hvit sjokoladekrem og
baer.

(1,3,6,7)

Vi tar forbehold om at det kan forekomme endringer i menyen.

Allergener:1=Korn/gluten, 2 = Skalldyr, 3 = Egg, 4 = Fisk, 5 = Peangtter, 6 = Soya, 7 = Melk, 8 = Ngtter,
9 = Selleri, 10 = Sennep, 11 = Sesamfrg, 12 = Svoveldioksid og sulfitter, 13 = Lupin, 14 = Blgtdyr






